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Con i nostri prodotti vogliamo dare un contributo alla 
soluzione dei problemi di integrazione dietetica non ancora 
del tutto risolti, cercando di coniugare innovazione, qualità, 
semplicità d’uso e costi contenuti.

I prodotti Deutera si caratterizzano per formulazioni in linea 
con i profili nutrizionali più attuali e per una scelta accurata 
delle materie prime in modo da soddisfare le esigenze di 
specialisti e pazienti. 

Le nostre polveri e granulati sono formulati per offrire la 
massima facilità di preparazione nella maggior parte delle 
condizioni d’impiego e per integrare la dieta senza alterare 
il sapore ed il piacere degli alimenti e delle bevande abituali. 

Un’attenzione particolare è data infine ai prezzi di cessione 
particolarmente bassi per offrire a tutte le strutture 
pubbliche e private sensibili e concrete opportunità di 
risparmio. 

Tutti i nostri prodotti sono notificati al Ministero della Salute 
come AFMS (Alimenti destinati a Fini Medici Speciali)

Particolari che fanno  
la differenza



Soluzioni Nutrizionali 
Specifiche 

LINEA DISFAGIA
IDRATARE

Gelificante monodose per acqua GEL_UP Aqua 6
Gelificante multidose per bevande acquose DENS_UP Cristal 8
Acqua gelificata aromatizzata in vasetti VALBLAN 10

NUTRIRE

Addensante amido mais per liquidi e alimenti DENS_UP 12 
Addensante amido patata per liquidi e alimenti DENS_UP Veluté 14

SUPPLEMENTAZIONE ORALE
A COMPOSIZIONE SPECIFICA

Malnutrizione calorica MALTODEX_UP 16
Sarcopenia senile e neoplastica AMIN_UP 18
Decubito e ustioni VULNER_UP 20
Carenze proteiche, vitaminiche e di minerali RESTORE_UP 22

A COMPOSIZIONE STANDARD

Malnutrizione proteica PROTEIN_UP 24
Deficit proteico e/o di glutatione PROTEIN_UP SdL 26
Disturbi transito intestinale FIBER_UP  28
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DESCRIZIONE
Gelificante addensante in polvere per preparazione istantanea di acqua gelificata.

CARATTERISTICHE
Polvere a base di Gomma Xanthan  particolarmente indicata per ottenere in pochi 
secondi ed in modo estremamente semplice acqua gelificata alla consistenza voluta 
per le specifiche necessità del paziente. L’acqua così gelificata mantiene il suo aspetto 
e sapore originali. 
Forma monodose, pre-dosata, pratica comoda, trasportabile, sempre a portata di mano.
Privo di glutine e lattosio il prodotto è naturalmente amilasi resistente.
Concentrazione calorica / g: kJ 12,0  -  kCal 2,9
Distribuzione Calorica (P - C - L - F) %:  1 - 79 - 0 - 21

INDICAZIONI 
Gel Up Aqua favorisce l’idratazione e la riabilitazione nel paziente con disfagia 
che mal accetta o rifiuta bevande addensate con amidi. 

DOSI E MODALITÀ D’USO:
Versare il contenuto di una bustina in un bicchiere e aggiungere in una volta 100 
ml di acqua. Mescolare bene e attendere 1’- 2’ ca. Con l’aggiunta di poca acqua 
per volta e mescolando bene si può ridurre la consistenza fino a quella desiderata. 
Per liquidi e bevande come latte, succhi di frutta, etc. preferire Dens up Veluté.

AVVERTENZE IMPORTANTI
Usare sotto controllo medico. 
Non adatto a essere utilizzato  
come unica fonte di nutrimento. 
Non usare nei bambini  
sotto i tre anni.

GEL_UP AQUA
GELIFICANTE MONODOSE PER ACQUA
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GUSTI E CODICI PRODOTTO
Neutro: 0018 Gel Up Aqua – Astuccio da 20 buste x 3,5g 
Imballo Vendita: Scatola da 24 Astucci

Neutro: 0186 Gel Up Aqua – Barattolo 150g 
Imballo Vendita: Scatola 12 barattoli

• SPECIFICO PER ACQUA

• PRATICHE BUSTINE  
MONODOSE

• CONSISTENZA MODULABILE

• PERFETTA COMPLIANCE

GEL UP AQUA: 
l’acqua gelificata  
che sa di acqua.

Informazioni Nutrizionali per 100g di polvere

Valore Energetico kJ / kCal 1199 / 286

Grassi                          g 0,1

  di cui saturi   g 0

Carboidrati                g 57

  di cui zuccheri g assenti

Fibre g 29

Proteine (N x 6,25)   g 0,9

Sale g 0,003

Potassio mg 0,1
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DESCRIZIONE
Gelificante addensante istantaneo in polvere per liquidi e bevande a base acquosa.

CARATTERISTICHE
A base di Gomma Xanthan è particolarmente indicato per gelificare/ addensare, 
alla densità voluta, acqua, the, caffè, camomilla, tisane e ogni volta si desideri 
mantenere trasparenza, sapore e colori originali della bevanda. 
Confezione multidose più adatta per preparazioni di reparto, più economica  
e duratura. (barattolo da 150 e 250g). 
Privo di glutine e lattosio il prodotto è naturalmente amilasi resistente.
Concentrazione calorica / g: kJ 12,0  -  kCal 2,9
Distribuzione Calorica (P - C - L - F) %:  1 - 79 - 0 - 21

INDICAZIONI 
Dens Up cristal favorisce l’idratazione e la riabilitazione nel paziente con disfagia 
che mal accetta o rifiuta bevande addensate con amidi. 

DOSI E MODALITÀ D’USO:
Dosi, in misurini di polvere (ca 1,5 g)  riferite a 100 ml di acqua a T° ambiente :  
sciroppo ca 1 mis.,  crema ca 2 mis., budino ca 3 mis. .
Porre in un bicchiere la polvere necessaria per ottenere la consistenza desiderata, 
unire tutto il liquido in una volta, mescolare bene e attendere 1’- 2’ ca.
Per liquidi e bevande come latte, succhi di frutta, etc. preferire Dens up Veluté.

AVVERTENZE IMPORTANTI
Usare sotto controllo medico. 
Non adatto a essere utilizzato  
come unica fonte di nutrimento. 
Non usare nei bambini  
sotto i tre anni.

DENS_UP CRISTAL
GELIFICANTE MULTIDOSE PER BEVANDE ACQUOSE
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GUSTI E CODICI PRODOTTO
Neutro: 0094 Dens Up Cristal - Barattolo 150 g 
Neutro: 0131 Dens Up Cristal - Barattolo 250 g
Imballo Vendita:  
Scatola da 12 barattoli 

• PER BEVANDE ACQUOSE

• PER PREPARAZIONI MULTIDOSE

• INCOLORE, INODORE  
E INSAPORE

• CON MISURINO DOSATORE

DENS UP Cristal: 
la soluzione per preparare  
bevande gelificate in piccole  
o grandi quantità.

Informazioni Nutrizionali per 100g di polvere

Valore Energetico kJ / kCal 1199 / 286

Grassi                          g 0,1

  di cui saturi   g 0

Carboidrati                g 57

  di cui zuccheri g assenti

Fibre g 29

Proteine (N x 6,25)   g 0,9

Sale g 0,003

Potassio mg 0,1
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DESCRIZIONE
Acqua gelificata aromatizzata, in vasetti pronti all’uso, con e senza zucchero.

CARATTERISTICHE
Formulazione studiata con particolare cura delle caratteristiche organolettiche 
per ottenere la massima compliance  in ogni tipo di paziente. 
Valblan è amilasi resistente, esente da glutine, lattosio e principali allergeni.
Energia : forme edulcorate / (zuccherate) g  : kJ 0,15 (1,45) - kCal 0,04 (0,34) 
Distribuzione Calorica (P - C - L - F) %:  10 - 34 - 46 - 0

INDICAZIONI 
Favorisce la deglutizione in caso di disfagia, aiuta a mantenere l’idratazione  
e evita le complicanze conseguenti all’aspirazione di liquidi nelle vie respiratorie.

DOSI E MODALITÀ D’USO:
La dose è in funzione delle necessità individuali definite dal medico curante.  
In generale si consigliano 5-6 vasetti distribuiti nella giornata. Il vasetto aperto si 
può conservare in frigo per  24 h. Assumere preferibilmente freddo. 

AVVERTENZE IMPORTANTI
Usare sotto controllo medico. 
Non adatto a essere utilizzato  
come unica fonte di nutrimento. 
Non usare nei bambini  
sotto i tre anni.

VALBLAN
ACQUA GELIFICATA AROMATIZZATA IN VASETTI
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GUSTI E CODICI PRODOTTO
Edulcorati: 01E arancia, 02E menta, 03E ribes nero,  
04E Lampone, 07E granatina 
Zuccherati: 01Z arancia ,02Z Menta, 04Z Lampone, 07Z ananas
Imballo Vendita:  
Scatola da 24 vasetti mono-gusto da 125 g 

• FAVORISCE UNA DEGLUTIZIONE 
SICURA

• SAPORE DI VERA FRUTTA

• ECCELLENTE COMPLIANCE

• FORME EDULCORATE E NON

VALBLAN: 
Idrata e disseta  
in modo gradevole  
e in tutta sicurezza.

Informazioni Nutrizionali per 100g Gusti  
Edulcorati

Gusti  
Zuccherati

Valore Energetico kJ / kCal 15,2 / 3,7 145 / 34

Grassi                          g < 0,3 < 0,2

  di cui saturi   g < 0,2 < 0,2

Carboidrati                g < 0,5 7,2

  di cui zuccheri g < 0,3 7

Fibre g 0 0

Proteine (N x 6,25)   g < 0,3 < 0,3

Sale g 0,066 0,055

Potassio mg < 5 < 5

Calcio mg 8,9 7,9
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DESCRIZIONE
Polvere addensante istantanea per liquidi e alimenti semiliquidi caldi o freddi.

CARATTERISTICHE
Dens Up è amido modificato di mais ad alta solubilità e gusto neutro.  Addensa 
velocemente senza far grumi e mantiene nel tempo la consistenza raggiunta. 
Adatto per bevande e alimenti con un proprio sapore.
Privo di glutine e lattosio.
Concentrazione calorica / g: kJ 15,9  -  kCal 3,75
Distribuzione Calorica (P - C - L - F) %:  0 - 100  - 0 - 0

INDICAZIONI 
Dens Up è indicato per modificare la consistenza di alimenti e bevande necessari 
per il paziente con disfagia e nei casi in cui la deglutizione risulta difficile. 

DOSI E MODALITÀ D’USO:
Aggiungere la polvere al liquido e mescolare fino alla consistenza desiderata. 
Dosi, in cucchiai da tav., per 100 ml:  sciroppo: ca 1 - crema ca 1,5  - budino ca 2.  
Per addensare acqua e bevande acquose o liquidi senza un proprio sapore deciso, 
preferire gelificanti come Gel up Aqua o Dens up cristal.

AVVERTENZE IMPORTANTI
Usare sotto controllo medico. 
Non adatto a essere utilizzato  
come unica fonte di nutrimento. 
Non usare nei bambini  
sotto i tre anni.

DENS_UP
ADDENSANTE PER LIQUIDI E ALIMENTI
AMIDO MODIFICATO DI MAIS
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GUSTI E CODICI PRODOTTO
Neutro: 0025 Dens Up Barattolo 300g
Imballo Vendita  
Scatola da 12 barattoli 

• PER ALIMENTI E BEVANDE CON SAPORE

• SI PREPARA FACILMENTE SENZA MIXER

• CONSISTENZA MODULABILE  
E OMOGENEA

• EFFETTO STABILE NEL TEMPO 

DENS UP: 
l’addensante tradizionale  
per alimenti semiliquidi  
e bevande.

Informazioni Nutrizionali per 100g di polvere

Valore Energetico kJ / kCal 1592 / 375

Grassi                          g 0,1

  di cui saturi   g 0

Carboidrati                g 93,6

  di cui zuccheri g 0

Fibre g 0

Proteine (N x 6,25)   g 0,1

Sale g 0,112

Potassio mg 0,1
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DESCRIZIONE
Addensante istantaneo in polvere per liquidi e alimenti semiliquidi caldi o freddi.

CARATTERISTICHE
Purissimo amido modificato di patata, granulato con tecnica esclusiva per 
ottenere proprietà funzionali superiori: solubilità, viscosità, omogeneità, aspetto 
finale dell’addensato. Estrema facilità e alta versatilità d’uso in ogni condizione: 
alte temperature, uso con microonde, bassi valori di pH, congelamento, etc.    
Da preferire per liquidi con proteine, grassi (latte), succhi di frutta, alimenti vari.
Privo di glutine e lattosio.
Concentrazione calorica / g: kJ 16,1 - kCal 3,8 
Distribuzione Calorica (P - C - L - F) %:  0 - 100  - 0 - 0

INDICAZIONI 
Adatto per modificare la consistenza di alimenti e bevande nel paziente con 
disfagia e nei casi in cui la deglutizione risulta difficile.  

DOSI E MODALITÀ D’USO:
Aggiungere la polvere al liquido da addensare e mescolare per alcuni secondi. 
Dosi, in cucchiai da tav., per 100 ml:  sciroppo: ca1 - crema ca 1,5  - budino ca 2.  
Per acqua e liquidi acquosi preferire i gelificanti Gel Up Aqua o Dens Up Cristal.

AVVERTENZE IMPORTANTI
Usare sotto controllo medico. 
Non adatto a essere utilizzato  
come unica fonte di nutrimento. 
Non usare nei bambini  
sotto i tre anni.

DENS_UP VELUTÉ
ADDENSANTE PER LIQUIDI E ALIMENTI
AMIDO MODIFICATO DI PATATA
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GUSTI E CODICI PRODOTTO
Neutro: 0100 Dens Up Veluté - Barattolo 230 g 
Neutro: 0117 Dens Up Veluté - Barattolo 430 g
Imballo Vendita:  
Scatola da 12 barattoli 

• ADDENSANTE SOFFICE E LEGGERO 
• SOLUBILITÀ, VISCOSITÀ,  

OMOGENEITÀ IDEALI
• ADATTO IN OGNI CONDIZIONE D’USO
• RISULTATO SICURO CON OGNI ALIMENTO 
• ASPETTO  “VELLUTATO” 

DENS UP Veluté: 
il nuovo modo  
di addensare alimenti  
e bevande.

Informazioni Nutrizionali per 100g di polvere

Valore Energetico kJ / kCal 1613 / 380

Grassi                          g 0

  di cui saturi   g 0

Carboidrati                g 93

  di cui zuccheri g 0

Fibre g < 1

Proteine (N x 6,25)   g < 1

Sale g 0,25
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DESCRIZIONE
Integratore energetico in polvere, con maltodestrine 18-20 DE e vitamine B1, B2, B6.

CARATTERISTICHE
Maltodex Up si caratterizza per solubilità immediata, gusto neutro, basso potere 
dolcificante e presenza di vitamine idrosolubili che favoriscono la trasformazione 
dei carboidrati in glucosio e sono fondamentali per il metabolismo energetico. 
Privo di glutine lattosio, saccarosio, fruttosio e principali allergeni.
Concentrazione calorica / g: kJ 16,3  -  kCal 3,8
Distribuzione Calorica (P - C - L - F) %:  0 - 100  - 0 - 0

INDICAZIONI 
Adatto nei casi in cui è necessario integrare la quota glucidica della dieta  
o delle miscele nutrizionali impiegate in Nutrizione Enterale 

DOSI E MODALITÀ D’USO:
Attenersi alle dosi definite dal medico. Con 60 g di polvere sciolti in 500 ml  
di liquido si apportano 240 kCal: suddividere in due o più dosi secondo necessità.

AVVERTENZE IMPORTANTI
Usare sotto controllo medico. 
Non adatto a essere utilizzato  
come unica fonte di nutrimento. 
Non usare nei bambini  
sotto i tre anni.

MALTODEX_UP
MALNUTRIZIONE CALORICA
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GUSTI E CODICI PRODOTTO
Neutro: 0067 Maltodex Up - Barattolo 500 g
Imballo Vendita:  
Scatola da 12 barattoli 

• CON VIT. B PER FAVORIRE  
METABOLISMO ENERGETICO

• SOLUBILITÀ IMMEDIATA 

• BASSO POTERE DOLCIFICANTE

• ALTA TOLLERABILITÀ

MALTODEX UP: 
ogni volta che è richiesta  
una supplementazione 
energetica.

Informazioni Nutrizionali per 100g di polvere

Valore Energetico kJ / kCal 1630 /384

Grassi                          g 0

  di cui saturi   g 0

Carboidrati                g 96

  di cui zuccheri g 6

Fibre g 0

Proteine (N x 6,25)   g 0

Sale g 0,012

Vit. B 1 (Tiamina cloridrato)   - VNR %        mg 0,47 -  34 %

Vit. B 2 (Riboflavina)   - VNR %        mg 0,53 -  33 %

Vit. B 6 (Piridossina cloridrato) -VNR %                        mg 0,67 - 34 %

* VNR =  
Valori Nutrizionali  
di Riferimento
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DESCRIZIONE
Alimento a base di Aminoacidi Essenziali con vitamine B1 e B6 

CARATTERISTICHE
Formulazione con AAE in proporzione fisiologica e in forma già disponibile per ridurre 
eventuali sovraccarichi metabolici, evitare scorie azotate e sovraccarico renale.  
AAR  L-Leucina, L-Valina, L-Isoleucina in rapporto di 2:1:1. 
Privo di glutine, lattosio e principali allergeni.
Energia / g :  kJ 13,8 - kCal 3,27 
Distribuzione Calorica (P - C - L - F) %:  2 - 28 - 34 - 36

INDICAZIONI 
Amin up è indicato per fornire nutrienti utili a riattivare la sintesi proteiche 
muscolari e plasmatiche e per favorire un più rapido recupero in caso di:  
sarcopenia senile e neoplastica, malattie debilitanti, lunghe immobilità, inattività 
forzate (ingessatura).

DOSI E MODALITÀ D’USO:
Attenersi alla prescrizione medica. Mediamente: 1 misurino 2 v/die, sciolto 
in acqua. La preparazione può esser conservata in frigo per 24 ore. In caso di 
disfagia: per ottenere le consistenze di gel, crema o sciroppo sciogliere 1 misurino 
di polvere in  50-75-100 ml di acqua rispettivamente. Mescolare bene e lasciar 
riposare 3-5’ minuti. 

AVVERTENZE IMPORTANTI
Usare sotto controllo medico. 
Non adatto a essere utilizzato  
come unica fonte di nutrimento. 
Non usare nei bambini  
sotto i tre anni.

AMIN_UP
SARCOPENIA SENILE E NEOPLASTICA
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GUSTI E CODICI PRODOTTO
Gusto Agrumi : 0155 AMIN UP Barattolo 200 g
Imballo Vendita:  
Scatola da 12 barattoli

• AAE IN RAPPORTO FISIOLOGICO 

• IMMEDIATA BIODISPONIBILITÀ   

• EVITA SOVRACCARICO RENALE

• IDONEO IN CASO DI DISFAGIA

AMIN UP: 
quando è necessario  
recuperare forza  
e trofismo muscolare.

Informazioni Nutrizionali per 100g di polvere

Valore Energetico kJ
kCal

1382,6 
327,4

Grassi                          g 2,46

  di cui saturi   g 0

Carboidrati                g 4,55

  di cui zuccheri g 0,2

Fibre g 11,8

Proteine (N x 6,25)   g 0,3

Sale g 0,36

L-leucina g 20,49

L-valina g 10,25

L-isoleucina g 10,25

L-lisina g 10,66

L-treonina g 5,74

L-cistina g 2,46

L-istidina g 2,46

L-fenilalanina g 1,64

L-metionina g 0,82

L-tirosina g 0,49

L-triptofano g 0,33

Vit. B 1  
(Tiamina cloridrato)    
VNR %        

mg 2,46

Vit. B 6  
(Piridossina cloridrato)  
VNR %                        

mg 2,46

* VNR =  
Valori Nutrizionali  

di Riferimento
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DESCRIZIONE
Alimento a base di  Aminoacidi Essenziali con Glutamina, Zinco e  vitamine B1 e B6.

CARATTERISTICHE
La presenza di tutti gli AAE, di Glutamina, il più importante in quantità tra gli 
aminoacidi plasmatici e muscolo scheletrici, di Zinco e Vitamine B1 e B6,  
è un fattore chiave per favorire la guarigione delle lesioni da decubito e ustioni.
Privo di glutine, lattosio. Può contenere derivati della soia.
Energia / g:  kJ 16,5 / kCal 3,9 
Distribuzione Calorica (P - C - L - F) %:  1 - 79 - 0 - 21

INDICAZIONI 
Vulner Up è adatto al regime alimentare di pazienti con malnutrizione proteica 
per favorire la ricostruzione dei tessuti danneggiati a causa di decubito o ustioni  
e il ripristino della massa muscolare. 

DOSI E MODALITÀ D’USO:
Attenersi alla prescrizione medica. Mediamente si consiglia  1 bustina al giorno. 
Versare il contenuto di una bustina in un bicchiere , aggiungere 200 ml di acqua 
fredda e mescolare fino a solubilizzazione. Preparare al momento dell’uso. 

AVVERTENZE IMPORTANTI
Usare sotto controllo medico. 
Non adatto a essere utilizzato  
come unica fonte di nutrimento. 
Non usare nei bambini  
sotto i tre anni.
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• A BASE DEI FATTORI  
NUTRIZIONALI CHIAVE 

• RICCO DI GLUTAMINA E ARGININA

• SENZA SOVRACCARICO METABOLICO 

• BUONA TOLLERABILITÀ

VULNER UP: 
l’integrazione chiave  
per la guarigione  
di decubito e ustioni. 

Informazioni Nutrizionali per 100g di polvere

* VNR =  
Valori Nutrizionali  

di Riferimento

Valore Energetico kJ / kCal 1649,8 / 388,2
Grassi                          g 0,2
  di cui saturi   g 0
Carboidrati                g 48,6
  di cui zuccheri g 0,04
Proteine (N x 6,25)   g Assenti
Sale < 0,001
L- glutamina g 16
L- arginina g 16
L-leucina g 5
L-valina g 2,5
L-isoleucina g 2,5
L-lisina g 2,6

L-treonina g 1,4
L-cistina g 0,6
L-istidina g 0,6
L-fenilalanina g 0,4
L-metionina g 0,2
L-tirosina g 0,12
L-triptofano g 0,08
Vit. B 1  
(Tiamina cloridrato)  
(VNR %)

mg 0,88 
(80)

Vit. B 6  
(Piridossina cloridrato) 
(VNR %)                        

mg 1,12 
(80)

Zinco - (VNR %) mg 12-(120)

GUSTI E CODICI PRODOTTO
Gusto Agrumi : 0162 Vulner UP  Astuccio 30 buste da 25g 
Imballo Vendita:  
Scatola da 12 Astucci 

VULNER_UP
DECUBITO E USTIONI
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RESTORE_UP
CARENZE PROTEICHE, VITAMINICHE E DI MINERALI

DESCRIZIONE
Alimento in polvere con proteine del latte e di pisello, vitamine e minerali.

CARATTERISTICHE
Basso contenuto lipidico, elevata solubilità, facile impiego e gusto gradevole. 
Privo di glutine e lattosio.
Concentrazione calorica / g: kJ 13,44  -  kCal 3,64
Distribuzione Calorica (P - C - L - F) %:  39 - 60  - 1 - 0

INDICAZIONI 
Gestione dietetica di condizioni che richiedono un aumentato apporto proteico 
vitaminico e minerale quando non ottenibile con la normale alimentazione. 

DOSI E MODALITÀ D’USO:
Una dose da 2 cucchiai da tavola colmi, sciolta in  200 ml di latte, acqua o thè, 
freddi o tiepidi, due volte al giorno, salvo diverso parere medico. Si consiglia di 
assumere lontano dai pasti.

AVVERTENZE IMPORTANTI
Usare sotto controllo medico. 
Non adatto a essere utilizzato  
come unica fonte di nutrimento. 
Non usare nei bambini  
sotto i tre anni.
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• PROTEINE +VITAMINE +MINERALI 

• IPOLIPIDICO 

• SENZA LATTOSIO 

• GRADEVOLE E BEN TOLLERATO 

RESTORE UP: 
l’energia delle vitamine,  
la forza delle proteine.

Informazioni Nutrizionali per 100g di polvere

* VNR =  
Valori Nutrizionali  

di Riferimento

GUSTI E CODICI PRODOTTO
Vaniglia: 0070 Restore Up - Barattolo 250 g 
Cioccolato: 0087 Restore Up - Barattolo 250 g 
Neutro: 0148 Restore Up - Barattolo 250g 
Imballo Vendita:  
Scatola da 12 barattoli

Valore Energetico kJ / kCal 1344/364
Grassi                          g 0,6
  di cui saturi   g 0
Carboidrati                g 54
  di cui zuccheri g 54
Minerali   (VNR %)
Potassio                                               mg 1464 - 74%   
Calcio                                                  mg 600 - 76%
Magnesio                                             mg 160- 42%
Fosforo                                                mg 270 -38%
Cloro                                                   mg 714 - 90%
Ferro                                                   mg 16 -114%
Rame                                                  μg 1400-140%
Manganese                                          mg  4 - 200%
Zinco                                                  mg 8 - 80%
Iodio                                                                    μg 56 - 36%

Fibre g 0
Proteine (N x 6,25)   g 35
Sale g 0,001

Vitamine (VNR %)
Vit. A (Retinolo)                             μg RE 900 -112%
Vit. D 3 (Calciferolo)                         μg 8 -140%
Vit. E (Tocoferolo)                mg -TE 12 -100%
Vit. B 1 (Tiamina )           mg 2 -182%
Vit. B 2 (Riboflavina) mg 2 - 142%  
Vit. B 3 (Niacina)                                mg 14 - 88%
Vit. B 5 (Ac. Pantotenico)                 mg 6 -100% 
Vit. B 6 (Piridossina)                          μg 2 - 142%
Vit. B 9 (Acido Folico)                      μg 290 -146%
Vit. B12 (Cianocobalamina)                μg 4 - 160%
Vit. C (Ac. Ascorbico)                    mg 46 - 156%
Vit. H (Biotina) μg 200 -400%
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PROTEIN_UP
MALNUTRIZIONE PROTEICA

DESCRIZIONE
Alimento in polvere con proteine del latte ad alto valore nutrizionale.

CARATTERISTICHE
Protein up si caratterizza per il sapore neutro e l’alta solubilità che rendono 
possibile l’integrazione proteica di  ogni tipo di preparazione. L’alta solubilità e la 
bassa viscosità ne consentono l’uso in Nutrizione Artificiale (PEG o sondino NG). 
Privo di glutine. Lattosio < 0,2%
Concentrazione calorica / g: kJ 15,9  -  kCal 3,70
Distribuzione Calorica (P - C - L - F) %:  96,3 – 0,2  - 3,5 - 0

INDICAZIONI 
Adatto per il trattamento nutrizionale di pazienti con aumentato fabbisogno 
proteico (insufficiente apporto, sindromi di malassorbimento con deperimento 
organico, etc.). Adatto nelle diete a restrizione di sale, potassio e fosforo. 

DOSI E MODALITÀ D’USO:
Uso orale: la dose di polvere indicata dal medico va disciolta in un liquido freddo o 
a temperatura ambiente. Il preparato non consumato si conserva in frigo per 24 ore. 
Uso per sonda /PEG: disciogliere la dose di polvere in 500 -1000 ml e somministrare 
attraverso una sonda naso gastrica o una PEG, come da indicazioni del medico.  

AVVERTENZE IMPORTANTI
Usare sotto controllo medico. 
Non adatto a essere utilizzato  
come unica fonte di nutrimento. 
Non usare nei bambini  
sotto i tre anni.
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• PROTEINE DEL LATTE (CASEINATO)

• ALTA SOLUBILITÀ 

• LENTO RILASCIO AMINOACIDICO 

• BASSO INDICE INSULINICO

PROTEIN UP: 
il buon aiuto  
per correggere la  
malnutrizione proteica. 

GUSTI E CODICI PRODOTTO
Neutro: 0049 Protein Up - Barattolo 225 g 
Neutro: 0124 Protein Up - Barattolo 400 g
Imballo Vendita  
Scatola da 12 barattoli 

Informazioni Nutrizionali per 100g di polvere
Valore Energetico kJ / kCal 1594 / 375,5
Grassi                          g 1,5
di cui saturi   g 1
Carboidrati                g 0,2
 di cui zuccheri g 0,2
Fibre g 0
Proteine (N x 6,25)   g 90,3
Sale g 0,037
Potassio mg < 90
Calcio mg 1350
Fosforo mg 700
Magnesio mg < 30
Cloro mg < 120
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PROTEIN_UP SdL
DEFICIT PROTEICO E/O DI GLUTATIONE

DESCRIZIONE
Alimento in polvere con proteine da siero di latte ad alto valore nutrizionale.

CARATTERISTICHE
Protein up SdL è  una polvere molto solubile, di gusto neutro al leggero aroma 
latteo, con frazioni proteiche β-lattoglobuline (50%), β-lattoalbumine (23%), 
glicomacropeptidi, immunoglobuline, sieroalbumina e lattoferrina. Presenza  
elevata di AAR e Cisteina, dall’importante ruolo di precursore del glutatione.
Privo di glutine. Basso contenuto lipidico.
Concentrazione calorica / g: kJ 16,1  -  kCal 3,8
Distribuzione Calorica (P - C - L - F) %:  95 – 2  - 3 - 0

INDICAZIONI 
Protein Up SdL è indicato per pazienti con grave deficit proteico e/o di glutatione .
Adatto nelle diete a restrizione di sale, potassio e fosforo.

DOSI E MODALITÀ D’USO:
In generale 1 bustina 1 o 2 v/die , secondo il fabbisogno  definito  dal medico. 
Uso per sonda e/o PEG: disciogliere bene in 500-1000ml secondo le indicazioni 
del medico. Somministrare in bolo o in continuo usando eventualmente una 
pompa peristaltica. 
Uso orale: versare la polvere di una bustina in un bicchiere asciutto e aggiungere 
100-200 ml di acqua o latte tiepidi o a temperatura ambiente e mescolare bene. 
Consumare entro un paio d’ore. Se conservato in frigo consumare entro 24 ore.

AVVERTENZE IMPORTANTI
Usare sotto controllo medico. 
Non adatto a essere utilizzato  
come unica fonte di nutrimento. 
Non usare nei bambini  
sotto i tre anni.
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• PROTEINE DA SIERO DI LATTE

• RAPIDA ASSIMILAZIONE

• ADATTO PER SONDA NG O PEG 

• DIETE A RESTRIZIONE DI NA - K -P

PROTEIN UP SDL: 
la via per correggere  
un grave deficit proteico  
e/o di glutatione.

GUSTI E CODICI PRODOTTO
Neutro: 0162 Protein Up SdL Astuccio 30 buste da 10g 
Imballo Vendita  
Scatola da 12 Astucci

Informazioni Nutrizionali per 100g di polvere
Valore Energetico kJ / kCal 1613,2 / 379,8
Grassi                          g <0,87
  di cui saturi   g < 0,36
Carboidrati                g 3
  di cui zuccheri (lattosio) g < 1
Fibre g 0
Proteine (N x 6,25)   g 90
Sale g 0,5
Potassio mg 600
Calcio -  VNR % mg 464 - 58 %
Fosforo -  VNR % mg 350 -39 %
Magnesio -  VNR % mg 80 - 27 %
Cloro mg 28
Ferro -  VNR % mg 0,6 -  4%
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FIBER_UP
DISTURBI TRANSITO INTESTINALE

DESCRIZIONE
Integratore di fibra alimentare vegetale

CARATTERISTICHE
Fiber Up è una fibra altamente solubile e non gelificante ,ad attività prebiotica, 
inodore, incolore e insapore che si caratterizza per elevata tollerabilità gastrica, 
basso indice glicemico / insulinemico e basso valore calorico.
Privo di glutine e lattosio. 
Concentrazione calorica / g: kJ 8,9  -  kCal 2,19
Distribuzione Calorica (P - C - L - F) %:  0 – 27  - 0 - 73

INDICAZIONI 
Per integrare la dieta povera di fibre come aiuto per combattere i disturbi del 
transito e della motilità intestinale e favorire il recupero dell’equilibrio della 
flora intestinale l’integrità della mucosa del colon e la funzionalità intestinale. 
Particolarmente idonea ad arricchire le miscele nutrizionali (sondino - PEG - PEJ)..  

DOSI E MODALITÀ D’USO:
Salvo diversa indicazione del medico iniziare con 1-2 cucchiai da tavola (5-10 g di 
fibra) al giorno adattando la dose alla risposta individuale. La polvere può esser 
aggiunta a qualsiasi bevanda/alimento (anche da cuocere). 
La preparazione non consumata può esser conservata in frigo per 24 ore. 

AVVERTENZE IMPORTANTI
Usare sotto controllo medico. 
Non adatto a essere utilizzato  
come unica fonte di nutrimento. 
Non usare nei bambini  
sotto i tre anni.
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• ALTISSIMA SOLUBILITÀ 
• ECCELLENTE TOLLERABILITÀ 

GASTRICA
• BASSI INDICI GLICEMICO  

E INSULINEMICO
• ADATTO PER SONDA NG O PEG

FIBER UP: 
molto più di una semplice  
fibra solubile.

GUSTI E CODICI PRODOTTO
Neutro: 0032 Fiber Up - Barattolo 225 g
Imballo Vendita  
Scatola da 12 barattoli 

Informazioni Nutrizionali per 100g di polvere

Valore Energetico kJ / kCal 891 / 219

Grassi                          g 0

  di cui saturi   g 0

Carboidrati                g 14

  di cui zuccheri g 0

Fibre g 81

Proteine (N x 6,25)   g < 0,3

Sale g 0,125
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www.deutera.com
Visitate il nostro sito per essere aggiornati tempestivamente e per: 

• trovare informazioni sui congressi dell’area nutrizione, newsletter, quesiti e chiarimenti
• scoprire le offerte speciali in corso

• richiedere offerte commerciali, campioni, visita dell’informatore
• effettuare acquisti on-line


